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V I S I T E  D ’ U N  
H Ô T E L  D E  L U X E  :  

Niché dans le quartier animé

du Marais à Paris. Le Grand

Mazarin est un joyau

d’élégance où les styles et

les époques se répondent, au

coeur de la capitale. 

Le Grand Mazarin***** 



Nos apprentis en 2e année de CAP Cuisine et CAP

Services, accompagnés par leurs professeurs, M.

Crisafulli et M. Bauer ont été accueillis par 

Luc SEILER, Directeur de l'Hébergement et également

ancien élève de M. Crisafulli. Une grande fierté pour

ce dernier.

L E  S T Y L E  A R C H I C T E C T U R A L  S ’ I N S P I R E  D E S  G R A N D E S
M A I S O N S  D E  L ’ É P O Q U E  A R I S T O C R A T I Q U E

L E S  A P P R E N T I S  O N T  F A I M  D E  S A V O I R  !

LE GRAND MAZARIN***** 

Après une brève présentation

de l’histoire de l’hôtel,

les étudiants ont reçu une

visite privée de

l’établissement. Restaurant,

chambres et suites,

cuisines, les jeunes ont

arpenté joyeusement les

couloirs de l’hôtel. 

Les futurs diplômés ont

également eu l’occasion

d’échanger avec les membres

du personnel : un partage

d’expérience très apprécié !

Le secteur de l’hôtellerie-

restauration offre de belles

perspectives de carrières,

de quoi redonner un boost de

motivation à nos futurs

cuisiniers et serveurs en

herbe. 



L ’ E X C E L L E N C E  À
L A  F R A N Ç A I S E

L’hôtel dispose de 54 chambres et

7 suites d’exceptions, avec un

service haut de gamme :

majordome, lit king size, draps

en satin de coton, room

service...  

Côté détente, le Grand Mazarin

propose un spa d'exception

dont on profite sans

modération. Direction la

superbe piscine chauffée et

son bassin en mosaïque,

sublimée par une immense

fresque signée Jacques Merle.

On y profite également d'un

jacuzzi et d'un hammam XXL,

ainsi que d'une salle de sport

à l'équipement dernier cri.

L’évasion culinaire est offerte au sein du restaurant Boubalé, temple

d'une cuisine askhénaze à la carte signée par le chef étoilé Assaf

Granit.



U N  G U I D E
P R I V É E

Tout au long de leur escapade à

Paris, nos jeunes ont eu le

privilège d'avoir pour guide un

autre ancien élève, Nathan

Meyer, aujourd'hui jeune

Directeur d'un hôtel 4 étoiles

dans la capitale, Le Bellechasse

Saint Germain****. Rien que ça ! 

Les étudiants ont flâné dans les

ruelles de Paris et ont pu

apprécier la beauté des palaces

parisiens mais aussi profiter

des conseils avisés de M. Meyer.

La ville de Lumière aura bien

porté son nom, nos apprentis

repartent de la capitale la tête

remplie de souvenirs. L’hôtel Lutetia est situé au 45 Bd Raspail, dans le
quartier mythique de Saint-Germain-des-Prés, au

coeur du 6ème arrondissement de Paris. C’est un hôtel
de luxe 5 étoiles, ambassadeur de l’art de vivre à la

française, qui a reçu la distinction Palace depuis 2019



@UFA Charles Pointet



@UFA Charles Pointet


	LES APPRENTIS
	à Paris
	VISITE D’UN  HÔTEL DE LUXE :
	Le Grand Mazarin*****

	LE GRAND MAZARIN*****
	Nos apprentis en 2e année de CAP Cuisine et CAP Services, accompagnés par leurs professeurs, M. Crisafulli et M. Bauer ont été accueillis par  Luc SEILER, Directeur de l'Hébergement et également ancien élève de M. Crisafulli. Une grande fierté pour ce dernier.
	Après une brève présentation de l’histoire de l’hôtel, les étudiants ont reçu une visite privée de l’établissement. Restaurant, chambres et suites, cuisines, les jeunes ont arpenté joyeusement les couloirs de l’hôtel.
	Les futurs diplômés ont également eu l’occasion d’échanger avec les membres du personnel : un partage d’expérience très apprécié !
	Le secteur de l’hôtellerie-restauration offre de belles perspectives de carrières, de quoi redonner un boost de motivation à nos futurs cuisiniers et serveurs en herbe.

	L’EXCELLENCE À LA FRANÇAISE
	UN GUIDE PRIVÉE
	@UFA Charles Pointet
	@UFA Charles Pointet

