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CAP  
Production et Service en Restaurations 

(rapide, collective, cafétéria)  

OBJECTIFS 

Acquérir des compétences per-
mettant d’accéder au CAP Produc-
tion Service Restauration: 
• Réception et stockage des pro-

duits. 
• Réalisation de préparations et 

cuissons simples 
• Respect les règles d’hygiène. 
• Accueil et service des clients 
• Préparation de la salle 
• Préparation de l'espace de vente. 
• Encaissements. 
• Entretien des locaux. 

 

CONTENU DE LA 
FORMATION 
•Français  - Histoire Géographie 
•Mathématiques - Sciences  
•Langues vivantes 
•EPS 
•Arts Appliqués 
•Connaissance de l’entreprise 
•Prévention Santé Environnement 
•Enseignement Professionnel et 
Technologique 

 
 
DEMARCHE PEDAGOGIQUE 
 

Vous utiliserez des équipements 
professionnels modernes lors 
des travaux pratiques et des 
ateliers expérimentaux. 
Vous réaliserez des productions 
qui seront servies aux clients. 
 

FORMATION EN MILIEU 
PROFESSIONNEL 
 
14 semaines sur les 2 ans 
 
ADMISSION 
Après la troisième 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

DUREE ET HORAIRES  DE 
FORMATION 
 
2 ans 
31 heures par semaine 
Dont 19 heures d’enseignement 
professionnel  
 

 
 

ET APRES LE CAP?  
 
Accès à l'emploi 
 
Passage possible vers un CAP 
cuisine ou service ou BAC PRO 
selon motivation et niveau de 
l'élève. 

Nous suivre  http://lycee-charlespointet-thann.fr  

http://lycee-charlespointet-thann.fr/

