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OBIJECTIFS

e Mettre en ceuvre des techr
spécifiques a l'activité de s
en hotel, café-brasserie,
rant:

* organiser la salle

* préparer une boiss
ou froide
mettre un buffet
préparer une ¢
organiser et
déjeuner...

e Respecter les reg

e Accueillir et se

e Réceptionner
troler les stoc

o Entretien de
riel.
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5, rue des Tirailleurs Marocains - 68800 THANN
Tél.: 03.89.37.74.00 - ce.0680074L@ac-strasbourg.fr

CAP

HOTEL-CAFE-RESTAURANT

DEMARCHE PEDAGOGIQUE

Vous utiliserez des équipements
professionnels modernes lors
des travaux pratiques et des
ateliers expérimentaux.

Vous réaliserez de vrais services:
en restaurant pédagogique dans
un premier temps (les clients
sont des éleves) puis au restau-
rant d'application (clients exté-
rieurs au lycée).

Vous pourrez aussi participer a
des événements  extérieurs
(voeux du maire, prestation pour
une entreprise, service lors d'un
salon...).

Visites d'établissements presti-
gieux.

FORMATION EN MILIEU
PROFESSIONNEL
14 semaines sur les 2 ans.

ADMISSION
Apreés la troisieme.

Lycée des Métiers Charles Pointet 24

academie
Strasbotg

Rirvey RANCAISE

GrandI:st

ALSACE CHAMPAGNE-ARDENNE LORRAINE

DUREE ET HORAIRES DE
FORMATION

2 ans

31 heures par semaine
Dont 19 heures d’enseignement
professionnel

ET APRES LE CAP?

Acces a l'emploi dans les secteurs
suivants:

* tous secteurs de la restaura-
tion

s Café-brasserie

* Hotellerie

Mais aussi

résidence médicalisée
Santé et bien étre
Village de vacances
Parc de loisirs
Restauration embarquée
(terre, mer, air)

* X X ¥ ¥

*

Passage possible vers un BAC
PRO "Commercialisation et Ser-

vices en Restauration" selon mo-
tivation et niveau de l'éléve.

Nous suivre http://lycee-charlespointet-thann.fr '@' n


http://lycee-charlespointet-thann.fr/

